Blend Blanco

VARIEDADES VINEDOS
Blend de Macabeo y Airén Vifiedos seleccionados de la zona centro y del

levante espaifiol.

TEMPERATURA

Serecomienda servir entre 10° - 12° C.

PROCESO DE ELABORACION

Uvas cosechadas a mano y a maquina, despalillado y

estrujado ligero de las uvas, fermentacidon con

MARIDAJE temperatura controlada entre 14y 16° durante 15 dias,
Excelente para acompafar carnes blancas. prensado suave neumatico, procesos suaves de

clarificacion, filtracidn y estabilizacion previos al
NOTAS DE CATA embotellado.

Amarillo claro con reflejos dorados. Mezcla de
aromas citricos y herbaceos. Un vino fresco con una

acidez equilibrada.
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ENLAFRESCURA DE LAS GRANDES EXTENSIONES, SOBRE TIER
LIMOS Y CANTOS REDONDEADOS CRECEN NUESTRAS




