Naestro conocimients " 7 /va.szb/n en stmbiosts
con ol clina la jenerasz%m’ de esta tierra,

ENLAFRESCURA DE LAS GRANDES EXTENSIONES, SOBRE TIERRA DE GRAVAS:
LIMOS Y CANTOS REDONDEADOS CRECEN NUESTRAS UVAS.

Blend Tinto

VARIEDADES
Tempranillo, Bobal y Monastrell

TEMPERATURA

Se recomienda servir entre 15°y 17° C.

MARIDAJE

El acompanamiento perfecto para carnes grilladas.

NOTAS DE CATA

Concentra aromas a frutos rojos y negros, violetas y
algunas notas especiadas. Frutado y jugoso en la

boca con un refrescante final.

VINEDOS

Vifiedos seleccionados de la zona del levante espafiol.

PROCESO DE ELABORACION

Uvas cosechadas a mano y a maquina, despalillado y
estrujado ligero de las uvas, fermentacidon con
temperatura controlada entre 22 y 26° durante 8 dias,
prensado suave neumatico, fermentaciéon malolactica
natural y procesos suaves de clarificacion, filtracion y

estabilizacion previos al embotellado.




